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Sous réserve de modifications de la gamme de produits et de déclaration. 2017/1

 Copeaux de chocolat

103955
Copeaux Forêt noire 1.5 KG K

Flocons de chocolat
plats et très fins.

Décoration de tartes, 
pâtisseries, crèmes, 
produits glaces

46.1 — 40 10-15°C 
(50-59°F)

160 Carton 
de 1.5kg

— — — — — — — — — — — — — — —

 Vermicelles

103954
Vermicelles 4x1KG BT

Vermicelles durs et brillants  
au goût fin de cacao.

Décoration de tartes, 
pâtisseries, crèmes, 
produits glaces

28.3 — 78 10-15°C 
(50-59°F)

160 Sachet 4 x 1kg 
(carton de 4kg)

— — — — — — — — — — — — — — —

 Croquants

105772
Croquant noisette H 1.5-4 K

Noisettes torréfiées avec du 
sucre, couleur brune dorée.

Décoration de tartes, 
pâtisseries, crèmes, 
produits glaces et 
crèmes

— — 52 10-15°C 
(50-59°F)

72 Carton 
de 7.5kg

— — — — — 26% 
noisettes

— — — — — — — —
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